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100 % naturbelassenes Steinsalz

nicht raffiniert - ohne chemische Zusétze - ohne Trennmittel - ohne Jodzusatz

Das naturbelassene Kristallsalz ist vor mehr als 280 Millionen Jahren
durch die Austrocknung des indischen Ozeans entstanden. Es lagert
heute in bis zu 750 m Tiefe unter der Erde und enthalt zahlreiche
Begleitmineralien.

Das Kristallsalz wird in den Bergminen Pakistans bergméannisch gewonnen.
Es ist ein Naturprodukt, welches nur gemahlen und abgesiebt wird.

Im Gegensatz zu industriell hergestellten Kochsalzen, enthélt es eine
Vielzahl von Mineralien und Spurenelemente, die fur den einzigartigen
Geschmack verantwortlich sind.

Himalaya Kristallsalz ist vielfaltig einsetzbar und verleiht lhren Speisen eine
wirzig-kraftige Note.

*
"Himalayasalz" stammt nicht direkt aus dem Himalayagebirge, KrugerGourmet GmbH & Co. KG

sondern von einer Hiigelkette im Norden Pakistans, der sogenannten Werkstr. 5b - D-54516 Wittlich
;Salt Rlsnge'. die geologisch gesehen ein Auslaufer des Himalayagebirges info@kruegergourmet.de - www.kruegergourmet.de
arstellt.




