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Urform aller heutigen Chili-Sorten und wird in der Sonora-Wiste
Mexikos muhevoll per Hand geerntet.

Die kleinen feurigen Kugelchen (80.000 SHU) sind eine aulierst seltene Raritat und
zdhlen zu den kostbarsten Gewiirzen der Welt. Schon vor vielen hundert Jahren
hatten sie bei den einheimischen Indianerstammen nicht nur ihren festen Platz als

Waurzmittel, sondern waren auch ein wichtiger Bestandteil der damaligen Volksmedizin.

Chiltepin wachst naturbelassen (also ohne Pestizide oder Diinger) und entfaltet so sein
hervorragendes Aroma und eine pikante Scharfe, welche Gourmets und Gewiurzliebhaber
in aller Welt begeistert.

Kulinarische Empfehlung: Diese feurige Spezialitat findet besonders in
Salsas, Bohnen- und Eintopfgerichten, oder in Suppen Verwendung.
Aber auch in jeder anderen Speise, wo eine vorzugliche Scharfe und
das besondere Extra verlangt wird, eignet sich der Chiltepin bestens.
Tip: Frisch aus der Miihle lassen sich die Kiigelchen besonders gut
dosieren und verleihen so lhrem Essen den richtigen Kick.
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