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Blio an'@nt dilEspelette
Echter Champagner kommt aus der
Champagne - echter Piment d’Espelette

stammt aus dem kleinen Ort Espelette
in Sudwest-Frankreich. Dieser moderat

CarolinagReapern

" w
a“as Gringo K"|er scharfe Chili uberzeugt durch seinen
Der schérrste Chili der Welt) herrlich aromatischen Geschmack und

eignet sich hervorragend fur Meeresfruchte
oder Fleisch vom Grill, als auch far Salate
und Dips.

Seit November 2013 halt die Carolina Reaper
den Weltrekord der scharfsten Chili!

Der Geschmack ist sehr aromatisch und
auRerdem fruchtig-suf3 mit Unterténen von
Kirsche und Schokolade und einem Hauch
Zitrus und nattrlich extrem scharf!!

Urinicae Seerien Gluill

Der ehemals scharfste Chili der Welt!
Neben der exremen Scharfe entfalten
die Schoten einen fruchtigen Geschmack,
was eine Kombination von siuf® und scharf
ergibt.

B310-Ghipotle Chil

Chipotle Chilis sind geraucherte Jalapeno Chili
und verbinden zwei tolle Geschmacksrichtungen:
Scharf und rauchig! Bei uns in Bio-Qualitat und
optimal fur den Einsatz in der Tex-Mex-Kiche!
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Art. Nr. Chili-Spezialitaten

~|CHILIFADEN UND -RINGE
315163 |Chili-Faden
315164 |Chili-Ringe
| SCHOTEN (Weitere Sorten sind auf An
nz, 20-30 mm, 100.000 SHU
315146 |Bird’s Eye Chili ganz, 20-30 mm, 100.000 SHU
Bhut Jolokia Chili ganz
Carolina Reaper Chili ganz
315448 [Habanero Chili ganz
Pequin Chili ganz
Trinidad Scorpion Chili ganz

gesammeltin der Sonora-Wiste in Mexiko, duRerst seltene Raritat, zahit zu den kostbarsten Gewiirzen
der Welt, 138t sich in jeder Pfeffermiihle mahlen, optisch und geschmacklich ein Highlight, 75.000 SHU
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CHILIFLOCKEN
316158 |BIO Bird’s Eye Chili 2-4 mm, 100.000 SHU
6147 [BIO Chipotle Chili 2-5 mm, 10.000 SHU

315152 |Aji Amarillo Chili 3-6 mm, 20.000 SHU i

315185 [Aleppo Chili (Pul Biber) 1-3mm, 100008H 00000 |
315166 [Ancho Chili 3-6mm.20008Hy 000000 |
315186 [Carolina Reaper (Gringo Killer) 1-2mm, 1.5000008HY |

315161 [Cayenne Chili 1-3 mm, ohne Saat, 10.000 SHU

315188 [Cayenne Chili 4-6 mm, ohne Saat, 15.000 SHU
315189 |Cayenne Chili 4-6 mm, mit 15% Saat, 10.000 SHU
315147 |Chipotle Chili 1-3 mm. 10.000 SHU

3151 hipotle Chili 3-6 mm, 10.000 SHU

315167 [Habanero Chili "Red Savina” 3-6 mm, 200.000 SHU

3151 sot Chili (Urfa Biber) 1-3 mm, 35.000 SHU

315449 [Jalapeno Chili griin 1-3 mm, 10.000 SHU
315451 [Jalapeno Chili rot 1-3 mm, 10.000 SHU

315187 |Trinidad Scorpion Chili 3-6 mm, 1.250.000 SHU
____|cwweotver O]

BIO-Bird’s Eye Chili, 100.000 SHU
1316159 | i I

pelette 1-2 mm, AOP (geschutzte Ursprungsbezeichnung), 2.500 SHU, Frankreich

316148 |BIO Chipotie Chili, 10.000 SHU
1316500 |BIO Habanero Chili "Red Savina®, 200.000 SHU
316452 |BIO Jalapeno Chili rot, 10.000 SHU

315159 Aji Amarillo Chili, 20.000 SHU =

161 53| Ao 20 B s
315143 [Carolina Reaper (Gringo Killen) 15000008HV |
316162 |Cayenne Chili 200008 0000000000000
315148 |Chipotle Chili, 100008HV 000000000000 |
315154 |De Arbol Chilid0000SHY 0000000000000 |
316150 |Habanero Chili ‘Red Savina”, 2000008HU 0@ |
315452 |Jalapeno Chilirot 100008HY 0000000000000 |
316169 |Pasilla Chil (Chilinegro). 20008HV 000000 |
315145 [Trinidad Scorpion Chill 12500008HV |




